
Ruokahuollon hinnoittelu 1.1.2023 alkaen: 1.4.2022 alkaen:
    Ulkoisen myynnin hinnat:
                 Henkilökunta/lounas  - 5,70 sis. ALV
                 Henkilökunta/koulukeskus/lounas 5,80 sis. ALV 5,50      "
                     - " -         /kevyt lounas  - 4,10      "
                     - " -         /aamupala  - 2,70      "
                 Opiskelijat/oppilaitokset/ateria 6,00      " 5,70      "
                 Vierasateriat/aamupala  - 4,70      "
                      - " -        /lounas 7,70      " 7,30      "
                      - " -        /päivällinen  - 6,30      "
                      - " -        /kahvi ja kahvileipä  - 3,50      "
                      - " -        /iltapala  - 4,70      "
                  Koulujen välipala (maksullinen) 2,00 veroton 1,90 veroton 

    Sisäisen myynnin  hinnat:
                 Palvelukeskus/sairaala/hoitopäivä  - 15,00 veroton
                 Kotipalvelu/ateria pakattuna  - 6,50      "
                 Päivätoiminta/aamupala  - 3,50      "
                      - " -         /lounas+ päiväkahvi  - 6,80      "
                 Toimintakeskus/ateria  - 5,20      "
                 Kouluruokailu (myös koulun vierasateriat) 5,20 veroton 4,90      "
                 Kahvi + kahvileipä 3,40      " 3,30      "
                 Ryhmäperhepäivähoito/lounas 4,30      " 4,10      "
                      - " -        /välipala 2,30      " 2,20      "
                 Koulun aamupala 2,30      "
                 Iltapäiväkerhot/välipala 2,30      " 2,20      "
                 Sisäiset ruokailupalvelut/lounas 5,50      " 5,20      "
                 Kotipalv./Vanhustentalon asukk./päiv  - 5,20      "

Aterioiden ulkoinen tilausmyynti muodostuu pääasiassa seurakunnalle, eri järjestöille ja
satunnaisille vieraille.
Muun sisäisen ja ulkoisen ruokahuoltopalveluiden myyntihinnoista päättää 
ravitsemispäällikkö tilaus/tapauskohtaisesti.  Myyntihinnan on kuitenkin aina katettava 
arvioitu tuotantokustannus ja ulkoisessa myynnissä myös arvonlisävero. 
Sekä ulkoisessa että sisäisessä hinnoittelussa on huomioitava valmistuskustannusten   
lisäksi myös ruuan tarjoamiseen, pakkaukseen, jälkihuoltoon ja kuljetukseen 
liittyvät kustannukset.

Hinnoittelu on voimassa 1.1.2023 alkaen.

Tuusniemellä 18.8.2022
Anne Keinänen
ravitsemispäällikkö


